» Nesta noite, novas areas de instabilidades avan-
¢am do MS em diregéo a regido noroeste do Estado.
Chuvas sao registradas entre as regides oeste e su-
doeste, na regido leste, as chuvas s&o de intensida-
des fracas a moderadas na regido litoranea do PR.

Min: 17° C em Curitiba
Max: 34° C em Londrina

Fonte: Simepar

Fechamento desta edigao: 11:00 horas

Faca sua assinatura pelo fone (43) 3232-2568: R$ 30,00 para entrega em
Sertandpolis e R$ 50,00 nos demais municipios, pelos Correios (Edigéo
Comercial - Consultar valores para o Diario Oficial).

FUNDAGAO MUNICIPAL DE SAUDE
ALVORADA DO SUL - PR

PORTARIA N°. 186/2018

O DIRETOR SUPERINTENDENTE DA FUNDAGAO MUNICIPAL DE SAUDE DE ALVORADA DO
SUL, ESTADO DO PARANA, no uso de suas atribuigdes legais e que Ihe sdo conferidas por Lei.

RESOLVE:

CONCEDER, 10 (DEZ) dias de Férias atinentes ao periodo de 2015-2016 (dez dias), ao (a) Ser-
vidor (a). ADRIANA DOS SANTOS SILVA, ocupante da Fungédo do Cargo de ENFERMEIRA, pertencente ao
quadro de Pessoal Efetivo, admitido (a) em 01 de novembro de 2009, regido (a) pelo Regime “Estatutario”, lotado
(a) no (a) Divisdo de Posto de Saude, pela Fundagédo Municipal de Saude, entidade desta Prefeitura Municipal,
a partir do dia 01 de outubro de 2018 a 10 de outubro de 2018, devendo retornar em sua atividade no dia 11 de
outubro de 2018, de acordo com o Estatuto dos Servidores Municipais de Alvorada do Sul Estado do Parana.

EDIFICIO DA PREFEITURA MUNICIPAL DE ALVORADA DO SUL, ESTADO DO PARANA, aos
dois dias do més de outubro do ano de dois mil e dezoito.

ROBERES RIVELINO DA SILVA - Divisdo de Recursos Humanos
JOSE ANTONIO VERTUAN - Secretario Municipal de Satide
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PREFEITURA MUNICIPAL DE SERTANOPOLIS
ESTADO DO PARANA

AVISO DE LICITAGAO N° 92/2018

O Prefeito Municipal Aleocidio Balzanelo através de seu Pregoeiro Municipal André Solano Souto
e sua equipe de apoio no exercicio das atribuicdes que Ihe confere o Decreto n® 025/2018, de 01/02/2018, torna
publico, para conhecimento dos interessados, que fara realizar no dia 19 de outubro de 2018, as 09:00 horas no
endereco, DR. VACYR GONCALVES PEREIRA, 342, SERTANOPOLIS-PR, a reunigo de recebimento das pro-
postas, conforme especificado no Edital de Licitagdo n® 92/2018 na modalidade Preg&o Presencial. Participagao
exclusiva para MEI/ME/EPP.

Informamos que a integra do Edital encontra-se disponivel no enderego supracitado.

Objeto da Licitagao:

Contratagdo de empresa especializada para confecgéo de carnés de IPTU.

SERTANOPOLIS, 02 de outubro de 2018.

ALEOCIDIO BALZANELO - Prefeito Municipal
ANDRE SOLANO SOUTO - Pregoeiro Municipal

TERMO DE POSSE

Aos Dois Dias do més de outubro de dois mil e dezoito, compareceu a este 6rgéo publico munici-
pal a Sra. MARIA PEREIRA DE OLIVEIRA portadora da Cédula de Identidade Registro Geral-RG. N° 7.909.010-
7-SSP/PR, concursada, apresentando o respectivo Ato de Nomeagéo, datado de 25 de setembro de 2018, do
Excelentissimo Senhor Prefeito Municipal de Sertanépolis, o qual a nomeia para o cargo de Professora, nos
termos da Legislagéo vigente.

Tomou POSSE e prestou compromisso de fielmente exercer as fungdes do referido cargo e cum-
prir toda a legislagao afeta aos servidores municipais.

Sertandpolis, 02 de outubro de 2018

ALEOCIDIO BALZANELO - Prefeito Municipal
MARIA PEREIRA DE OLIVEIRA

TERMO DE POSSE

Aos Dois Dias do més de outubro de dois mil e dezoito, compareceu a este 6rgao publico muni-
cipal o Sr. FRANCISCO BRUNO CALISTO DE LIMA, portador da Cédula de Identidade Registro Geral-RG. N°
2002002296974-SSP/CE, concursado, apresentando o respectivo Ato de Nomeagéo, datado de 24 de setembro
de 2018, do Excelentissimo Senhor Prefeito Municipal de Sertanépolis, o qual o nomeia para o cargo de Conta-
dor, nos termos da Legislagéo vigente.

Tomou POSSE e prestou compromisso de fielmente exercer as fungdes do referido cargo e cum-
prir toda a legislagao afeta aos servidores municipais.

Sertandpolis, 02 de outubro de 2018

ALEOCIDIO BALZANELO - Prefeito Municipal
FRANCISCO BRUNO CALISTO DE LIMA

DECRETO N°. 190/2018

Sumula:- Regulamenta a Lei Municipal n° 2.438/2016, que cria o Servigo de Inspegdo Municipal
de Produtos de Origem Animal de Sertandpolis (SIM- Sertandpolis), dispde sobre a prévia inspec¢éo de produtos
de origem animal, e da outras providéncias.

O PREFEITO DO MUNICIPIO DE SERTANOPOLIS, ESTADO DO PARANA, ALEOCIDIO BAL-
ZANELO, NO USO DAS ATRIBUICOES QUE LHE SAO CONFERIDAS POR LEI;

Nos termos da Lei Municipal n° 2.438/2016.

DECRETA:-

Art. 1°. Fica aprovado, na forma do Anexo Unico que integra este Decreto, o regulamento da Lei
Municipal n® 2.438/16, que torna obrigatdria a prévia inspegéo sanitaria e industrial, em todo o territério munici-
pal, de todos os produtos de origem animal, comestiveis e ndo comestiveis e bebidas

Art. 2°. Revogam-se as disposi¢des em contrario, entrando este Decreto em vigor na data de sua
publicagéo.

Pago Municipal “Santo Soriani”, 25 de setembro de 2018.

ALEOCIDIO BALZANELO - Prefeito Municipal
BRUNO BROCOLI - Diretor Do Departamento De Agropecuaria E Meio Ambiente

ANEXO UNICO
DECRETO N° 190/2018.

REGULAMENTO DA LEI MUNICIPAL N° 2.438/2016, DE 04 DE MARCO DE 2016, QUE CONS-
TITUI O SERVIGO DE INSPEGAO MUNICIPAL E DA OS PROCEDIMENTOS DE INSPEGAO SANITARIA DE
ESTABELECIMENTOS QUE PRODUZAM PRODUTOS DE ORIGEM ANIMAL E VEGETAL DE CONSUMO HU-
MANO E BEBIDAS.

Art. 1° O presente Regulamento estabelece as normas que regulam, em todo o territério do mu-
nicipio de Sertanépolis - PR a inspecéo e a fiscalizagéo industrial e sanitaria para alimentos e bebidas para con-
sumo humano de origem animal, destinadas a preservar a inocuidade, a identidade, a qualidade e a integridade
dos produtos, a salde e os interesses do consumidor.

Art. 2° Os objetivos do presente regulamento s&o:

| - Promover a preservagédo da salde humana e do meio ambiente e, ao mesmo tempo, que ndo
implique obstaculo para a instalagdo e legalizagdo da agroindustria rural de pequeno porte;

Il - Ter o foco de atuagéo na qualidade sanitaria dos produtos finais;

11l - Promover o processo educativo permanente e continuado para todos os atores da cadeia
produtiva, estabelecendo a democratizagédo do servigo e assegurando a maxima participagdo de governo, da
sociedade civil, de agroindustrias, dos consumidores e das comunidades técnica e cientifica nos sistemas de
inspegéo.

Art. 3° Ficam obrigados & prévia inspeg&o industrial e sanitaria e ao Registro no Servigo de Inspe-
¢ao Municipal de Produtos de Origem Animal de Sertanopolis, todos os produtos de origem animal para consumo
humano assim como os estabelecimentos instalados no Municipio de Sertandpolis que produzam matéria prima,
abatam, manipulem, beneficiem, transformem, industrializem, fracionem, preparem, acondicionem ou embalem
produtos de origem animal, adicionados ou ndo de produtos vegetais, cuja comercializagdo aconteca exclusiva-
mente no municipio de Sertandpolis.

§1° Ainspecéo sanitaria das bebidas e alimentos de consumo humano de origem animal e vegetal
refere-se ao processo sistematico de acompanhamento, avaliagéo e controle sanitario, compreendido da matéria
prima até a elaboragéo do produto final e sera de responsabilidade do Departamento Municipal de Agricultura e
Meio Ambiente.

| - entende-se por autosservigo o sistema de comercializagéo de produtos de origem animal fra-
cionados, manipulados e embalados na auséncia do consumidor e que fiquem expostos a disposi¢cdo desses.

§2° Estabelecimentos que comercializem seus produtos fora dos limites municipais devem pos-
suir Registro nos Servigos de Inspecéo Estadual ou Federal, de acordo com as legislagdes pertinentes.

§3° Alimentos de origem animal oriundos de outros Municipios ou Estados, para serem comer-
cializados no municipio de Sertandpolis, devem apresentar registro no Servigo de Inspecéo do Parana/Produtos
de Origem Animal (SIP/POA), no Servigo de Inspegédo Federal do Ministério da Agricultura (SIF) ou no Sistema
Unificado de Atengdo a Sanidade Agropecuaria (SUASA).

Art. 4° Ainspecg&o a que se refere o artigo anterior é privativa do Servigo de Inspegédo Municipal
(SIM-Sertandpolis) vinculado a Secretaria Municipal de Agricultura e Meio Ambiente, do Municipio de Sertandpo-
lis, sempre que se tratar de produtos destinados ao comércio municipal.

§1° O SIM-Sertandpolis, érgao da Secretaria Municipal de Agricultura e Meio Ambiente do Mu-
nicipio de Sertandpolis-PR, podera estabelecer parceria e cooperagdo técnica com municipios, com o Estado
do Parana e a Unido, bem como solicitar a adeséo ao Sistema Unificado de Atengdo a Sanidade Agropecuaria
(Suasa).

§2° A fiscalizagdo sanitéria refere-se ao controle sanitario dos produtos de origem animal apds a
etapa de produgédo, compreendendo o transporte, a distribuicdo e a comercializagéo, e sera de responsabilidade
da Vigilancia Sanitaria Municipal, em conformidade ao estabelecido na Lei n® 8.080/1990.

§3° A inspecgdo e a fiscalizagdo sanitaria serdo desenvolvidas em sintonia, evitando-se super-
posicoes, paralelismos e duplicidade de inspecéo e fiscalizagdo sanitaria entre os 6rgéos responsaveis pelos
servigos.

§3° A Inspegdo Municipal, pode ser executada de forma permanente ou periddica.

Art. 5° S&o atribuigdes do SIM-Sertandpolis:

| - fiscalizar e dar cumprimento as leis, normas e regulamentos pertinentes & produgéo de Produ-
tos de Origem Animal;

Il - analisar e emitir pareceres sobre os processos de construgéo, reformas, ampliagéo, implanta-
¢ao e/ou reaparelhamento dos estabelecimentos;

11l - realizar inspecgdes programadas e/ou especiais nos estabelecimentos cadastrados;

IV - verificar a aplicagéo dos preceitos do bem-estar animal e executar as atividades de inspegao
ante e post mortem de animais de abate;

V - elaborar as normas complementares para a execugdo das agdes de inspegao, fiscalizagéo,
registro, relacionamento e habilitagdo dos estabelecimentos, bem como registro, classificagéo, tipificagdo, pa-
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dronizagéo e certificagéo sanitaria dos produtos de origem animal;

VI - aplicar nas inspegbes a metodologia sistematica de identificagdo, avaliagdo e controle de
perigos de contaminagéo dos alimentos, conhecida como Sistema de Andlise de Perigos em Pontos Criticos de
Controle - APPCC;

VI| - fiscalizar o Plano de Coleta de Amostra de Produtos e coletar amostras programadas e/ou
especiais para analise em laboratdrio oficial, sempre que se faga necessario;

VIII - fiscalizar a aplicagédo do programa de controle de residuos de produtos de uso veterinario e
contaminantes em produtos de origem animal;

IX - elaborar e executar programas de combate a fraude nos produtos de origem animal;

X - verificar os controles de rastreabilidade dos animais, matérias-primas, ingredientes e produtos
ao longo da cadeia produtiva;

XI - elaborar programas e planos complementares as agdes de inspegéo;

XII - registrar e conceder o Registro no Servigo de Inspegdo Municipal de Produtos de Origem
Animal;

XIll - cancelar o Registro a qualquer tempo, sempre que se faga necessario, quando néo for
cumprido o disposto nas leis, normas e regulamentos pertinentes a produgéo de Produtos de Origem Animal.

Art. 6° O presente Regulamento e demais atos complementares que venham a ser expedidos
devem ser executados em todo o Municipio.

Art. 7° Para fins deste Regulamento s&o adotadas as seguintes definigdes:

|- animais exéticos: todos aqueles pertencentes as espécies da fauna exética, criados em cativei-
ro, cuja distribuicdo geografica néo inclui o territério brasileiro, aquelas introduzidas pelo homem, inclusive do-
mésticas em estado asselvajado, e também aquelas que tenham sido introduzidas fora das fronteiras brasileiras
e das suas aguas jurisdicionais e que tenham entrado em territdrio brasileiro;

Il- animais silvestres: todos aqueles pertencentes as espécies das faunas silvestres, nativas,
migratdrias e quaisquer outras aquaticas ou terrestres, que tenham todo ou parte do seu ciclo de vida ocorrendo
dentro dos limites do territdrio brasileiro ou das aguas jurisdicionais brasileiras;

Ill- ato complementar: ato normativo emitido pela Secretaria Municipal de Agricultura, contendo
diretrizes técnicas ou administrativas a serem executadas durante as atividades de inspegao e fiscalizagao junto
aos estabelecimentos de produtos de origem animal, respeitadas as competéncias especificas;

IV- auditoria: procedimento de fiscalizagéo realizado sistematicamente por equipe designada pela
Secretaria Municipal de Agricultura, funcionalmente independente, para avaliar a conformidade dos procedimen-
tos técnicos e administrativos da inspeg&o oficial e do estabelecimento;

V- Boas Praticas de Fabricagdo — BPF: condigdes e procedimentos higiénico — sanitarios e ope-
racionais sistematizados aplicados em todo o fluxo de produgdo, com o objetivo de garantir a qualidade, confor-
midade e inocuidade dos produtos de origem animal, incluindo atividades e controles complementares;

VI- carne ou "carne de agougue": massas musculares maturadas e demais tecidos que as acom-
panham, incluindo ou n&do a base 6ssea correspondente, procedentes de animais abatidos sob inspegéo veteri-
naria;

VII- desinfecgdo: procedimento que consiste na eliminagdo de agentes infecciosos por meio de
tratamentos fisicos, biolégicos ou agentes quimicos;

VIlI- equipamentos: tudo que diz respeito ao maquinario e demais utensilios utilizados nos esta-
belecimentos;

IX- estabelecimento de produtos de origem animal: qualquer instalagéo ou local no qual sejam
abatidos ou industrializados animais produtores de carnes, bem como onde sdo manipulados, elaborados, fra-
cionados, transformados, preparados, armazenados, depositados, acondicionados, conservados, embalados e
rotulados com finalidade comercial ou industrial, a carne e seus derivados, o leite e seus derivados, o mel de
abelhas e seus derivados, o ovo e seus derivados, o pescado e seus derivados, bem como os produtos utilizados
para sua industrializagdo. A designagao “estabelecimento” abrange todas as classificagdes de estabelecimentos
para produtos de origem animal previstas no presente Regulamento.

X- fiscalizagdo: procedimento oficial exercido pela autoridade sanitaria competente, junto ou in-
diretamente aos estabelecimentos de produtos de origem animal, com o objetivo de verificar o atendimento aos
procedimentos de inspegéo, aos requisitos previstos no presente regulamento e demais normas e regulamentos
pertinentes a fabricagéo de Produtos de Origem Animal;

XI- higienizag&o: procedimento que consiste na execugdo de duas etapas distintas, limpeza e
sanitizagao;

XII- inspegéo: atividade de fiscalizagdo executada pela autoridade sanitaria competente junto ao
estabelecimento, que consiste no exame dos animais, das matérias-primas e dos produtos de origem animal;
na verificagdo do cumprimento dos programas de autocontrole, suas adequagdes as operag¢des industriais e os
requisitos necessarios a sua implementagéo; na verificagdo da rastreabilidade, dos requisitos relativos aos as-
pectos higiénicos, sanitarios e tecnolégicos inerentes aos processos produtivos; na verificagdo do cumprimento
dos requisitos sanitarios na exportagéo e importagéo de produtos de origem animal; na  certificagdo sanitaria,
na execugdo de procedimentos administrativos e na verificagdo de demais instrumentos de avaliagédo do pro-
cesso relacionados com a seguranga alimentar, qualidade e integridade econémica, visando o cumprimento do
disposto no presente regulamento e demais normas e regulamentos pertinentes a produgédo de Produtos de
Origem Animal;

XllIl- instalagdes: toda a area “Util” do que diz respeito a construgao civil do estabelecimento pro-
priamente dito e das dependéncias anexas;

XIV- legislagdo especifica: atos normativos emitidos pela Secretaria Municipal de Agricultura, ou
por outros 6rgaos oficiais e responsaveis pela legislagédo de produtos de origem animal, alimentos e correlatas;

XV- limpeza: remocao fisica de residuos organicos, inorganicos ou outro material indesejavel das
superficies das instalagdes, equipamentos e utensilios;

XVI- memorial descritivo: documento que descreve, conforme o caso, as instalagdes, equipamen-
tos, procedimentos, processos ou produtos relacionados ao estabelecimento de produtos de origem animal;

XVII- padréo de identidade: conjunto de parametros que permitem identificar um produto de ori-
gem animal quanto a sua origem geogréfica, natureza, caracteristica sensorial, composig&o, tipo ou modo de
processamento ou modo de apresentagéo;

XVIII- Procedimento Padrao de Higiene Operacional — PPHO: procedimentos descritos, implan-
tados e monitorados, visando estabelecer a forma rotineira pela qual o estabelecimento industrial evita a con-
taminacg&o direta ou cruzada do produto, preservando sua qualidade e integridade, por meio da higiene, antes,
durante e depois das operagdes industriais;

XIX- produto de origem animal: aquele obtido total ou predominantemente a partir de matérias-pri-
mas comestiveis ou ndo, procedentes das diferentes espécies animais, podendo ser adicionado de ingredientes
de origem vegetal e mineral, aditivos e demais substancias permitidas pela autoridade competente. A simples
designagédo "produto”, "subproduto”, "mercadoria” ou "género", significa, para efeito do presente regulamento,
que se trata de "produto de origem animal ou suas matérias-primas".

XX- produto de origem animal clandestino: é todo aquele que n&o foi submetido a inspec¢éo indus-
trial ou sanitaria do érgéo de inspegdo competente;

XXI- produto de origem animal comestivel: produto de origem animal destinado ao consumo hu-
mano;

XXII- produto de origem animal ndo comestivel: produto de origem animal ndo destinado ao con-
sumo humano;

XXIlI- programas de autocontrole: programas desenvolvidos, implantados, mantidos e monitora-
dos pelo estabelecimento, visando assegurar a inocuidade, a qualidade e a integridade dos seus produtos, que
incluem BPF, PPHO ou programas equivalentes reconhecidos pela Secretaria Municipal de Agricultura;

XXIV- qualidade: conjunto de parametros mensuraveis (fisicos, quimicos, microbiolégicos e sen-
soriais) que permite caracterizar as especificagdes de um produto de origem animal em relagdo a um padrdo
desejavel ou definido em legislagao especifica, quanto aos seus fatores intrinsecos e extrinsecos, higiénico- sa-
nitarios e tecnoldgicos;

XXV- rastreabilidade: possibilidade de identificar o histérico dos produtos, incluindo a origem das
matérias-primas, os insumos utilizados e os possiveis perigos a saude coletiva a que foram expostos durante a
sua produgéo;

XXVI- Regulamento Técnico de Identidade e Qualidade — RTIQ: documento emitido pela Se-
cretaria Municipal de Agricultura ou outro érgdo competente, mediante ato normativo, com o objetivo de fixar a
identidade e as caracteristicas e padrdes minimos para a qualidade dos produtos de origem animal;

XXVII- rétulo ou rotulagem: toda inscri¢éo, legenda, imagem ou toda matéria descritiva ou gréfica
que esteja escrita, impressa, estampada, gravada em relevo ou litografada ou colocada sobre a embalagem do
alimento.

XXVIII- sanitizagdo: aplicagdo de agentes quimicos, biolégicos ou de métodos fisicos nas su-
perficies das instalagdes, equipamentos e utensilios, posteriormente aos procedimentos de limpeza, visando
assegurar um nivel de higiene microbiologicamente aceitavel;

XXIX- supervisao: procedimento de fiscalizagdo realizado sistematicamente por equipe designa-
da pelo servigo de inspe¢do municipal, funcionalmente independente, para avaliar a conformidade dos procedi-
mentos técnicos e administrativos da inspegao oficial e do estabelecimento.

TITULO Il -CLASSIFICAGAO E REGISTRO DOS ESTABELECIMENTOS

Secéo | - Classificagao Geral dos Estabelecimentos

Art. 8° Os estabelecimentos de produtos de origem animal classificam-se em:

| - estabelecimentos de carne e derivados, que podem ser:

a) matadouros, compreendendo estabelecimentos dotados de instalagdes de matanga de animais
de agougue ou silvestres e equipados com instalagdes frigorificas;

b) fabrica de produtos carneos, compreendendo estabelecimentos de transformagéo e industriali-
zag&o da matéria prima para elaboragéo de produtos carneos destinados ao consumo humano, podendo ou ndo
dispor de instalagdes para aproveitamento de produtos ndo comestiveis;

c) entreposto de carne e derivados, compreendendo estabelecimentos de recebimento, corte,
desossa, guarda, conservagao, acondicionamento e distribuicdo de carnes refrigeradas de animais de agougue
e silvestres no atacado;

d) entreposto de carne e derivados com autosservigo, compreendendo estabelecimentos desti-
nados ao recebimento, guarda, conservagéo, fracionamento, acondicionamento e comercializagédo no préprio
estabelecimento, de carnes e de seus derivados, das diversas espécies de animais de agougue e silvestres.

I - estabelecimentos de leite e derivados, que podem ser:

a) propriedades rurais, compreendendo os estabelecimentos geralmente situados em zona rural
e que produzem leite em conformidade as normas especificas para cada tipo;

b) entrepostos de leite e derivados, compreendendo os estabelecimentos destinados ao recebi-
mento, resfriamento, transvase, concentragéo, acidificagéo, desnate ou coagulagéo de leite, do creme e outras
matérias primas para depdsito por curto prazo e posterior transporte a industria;

c) estabelecimentos industriais, compreendendo os estabelecimentos de recebimento de leite e
matérias primas para beneficiamento, manipulagéo, conservagao, fabricagdo, maturagédo, embalagem, acondi-
cionamento, rotulagem e expedigao, incluindo as usinas de beneficiamento ou fabricas de laticinios.

d) estabelecimentos de leite e derivados com autosservigo, compreendendo os estabelecimentos
destinados ao recebimento, guarda, conservagéo, fracionamento, acondicionamento e comercializagéo no pro-
prio estabelecimento, de derivados de leite.

11l - estabelecimentos de pescados e derivados, que podem ser:

a) entrepostos de peixes e produtos da pesca, compreendendo os estabelecimentos com instala-
¢des e equipamentos adequados ao recebimento, manipulagéo, frigorificagéo, distribuicdo do peixe e produtos
da pesca;

b) estabelecimentos industriais, compreendendo os estabelecimentos com instalagdes e equipa-
mento adequados ao recebimento e industrializagao do peixe e produtos da pesca.

c) estabelecimentos de pescado e derivados com autosservigo, compreendendo os estabeleci-
mentos destinados ao recebimento, guarda, conservagéo, fracionamento, acondicionamento e comercializagdo
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no proprio estabelecimento, de pescados e de seus derivados.

IV - estabelecimentos de ovos e derivados, que podem ser:

a) granjas avicolas, que compreendem os estabelecimentos produtores de ovos;

b) entreposto de ovos, compreendendo os estabelecimentos de recebimento, limpeza, classifica-
¢ao, acondicionamento, identificagéo e distribuicdo de ovo “in natura”;

c) estabelecimentos industriais, compreendendo os estabelecimentos de recebimento e industria-
lizagao de ovos;

d) estabelecimentos de ovos e derivados de autosservigo, que compreende os estabelecimentos
destinados ao recebimento, classificagéo, fracionamento, acondicionamento e comercializagéo no préprio esta-
belecimento, de ovos e derivados;

V - estabelecimentos de mel, cera de abelhas e derivados, que podem ser:

a) apiarios, compreendendo os estabelecimentos destinados ao manejo das abelhas e a produ-
cao de mel, cera, propolis, pélen, geléia, geléia real, dentre outros;

b) casas de mel, compreendendo os estabelecimentos destinados ao recebimento da produgdo
dos apidrios e aos procedimentos de extragdo, centrifugacao, filtragdo, decantagéo, classificagdo, envase e
estocagem do mel e seus derivados;

c) entrepostos de mel, compreendendo os estabelecimentos destinados ao recebimento, classifi-
cacdo e industrializagdo de mel e seus derivados;

d) estabelecimentos de mel com autosservigo, compreendendo os estabelecimentos destinados
ao recebimento, classificagdo e industrializag&o, fracionamento, acondicionamento e comercializagéo no préprio
estabelecimento, de mel e seus derivados.

Art. 9° A identificagdo dos estabelecimentos de produtos de origem animal devera ser efetuada
através de letra maiuscula, adotando-se a seguinte nomenclatura:

| - letra "F", para matadouros de bovideos, equideos, suinos, ovinos, caprinos e animais silvestres;

I - letra “A”, para matadouros de aves, coelhos e ras;

Il - letra “C”, para fabricas de produtos carneos;

IV - letras “EC”, para entrepostos de carne e derivados;

V - letra “L”, para os estabelecimentos de leite e derivados;

VI - letra “M”, para os estabelecimentos de mel, cera de abelhas e derivados;

VII - letra “O”, para os estabelecimentos de ovos e derivados;

VIII - letra “P”, para os estabelecimentos de pescados e derivados;

IX - letras "AS", precedidas pelas letras do tipo de estabelecimento, para estabelecimentos de
autosservigo.

Secéo Il - Do Registro dos Estabelecimentos.

Subsecéo | - Disposi¢des Gerais

Art. 10 E obrigatério o registro no érgdo competente de todos os estabelecimentos de produtos
de origem animal, com sede no municipio.

Paragrafo Unico. O registro do estabelecimento no Servigo de Inspegéo Federal - SIF, do Ministé-
rio da Agricultura, Sistema Unificado de Atengdo a Sanidade Agropecudria — Suasa, ou no Servigo de Inspegéo
do Parana/Produtos de Origem Animal - SIP/POA, da Agéncia de Defesa Agropecuaria do Parana - Adapar,
isenta seu registro no SIM-Sertandpolis.

Art. 11 O estabelecimento de produtos de origem animal, além do registro, devera atender as
exigéncias técnicas e higiénico-sanitérias fixadas pelo SIM- Sertanépolis, bem como manter suas instalagdes e
desenvolver suas atividades em condigdes que assegurem a sanidade dos alimentos nele processados.

Art. 12 O estabelecimento deve ser registrado de acordo com sua atividade industrial e, quando
este possuir mais de uma atividade industrial, deve ser acrescentada uma nova classificagéo a principal.

Art. 13 A existéncia de varejo na mesma area da industria implicara no seu registro no 6rgao
competente, independente do registro da industria no SIM- Sertanépolis.

Paragrafo Unico. As atividades e os acessos serdo totalmente independentes, tolerando-se a
comunicagao interna do varejo com a indUstria apenas por 6culo.

Art. 14 O estabelecimento solicitante de aprovagéo dos projetos ndo pode dar inicio as constru-
¢des sem que as mesmas tenham sido previamente aprovadas pelo SIM-Sertanépolis.

Art. 15 A construgao dos estabelecimentos deve obedecer a outras exigéncias que estejam pre-
vistas em legislagdo municipal, desde que n&do colidam com as exigéncias de ordem sanitaria ou industrial
previstas neste Regulamento.

Art. 16 Nos estabelecimentos de produtos de origem animal, destinados a alimentagdo humana,
para fins de registro, é obrigatéria a apresentagao prévia de boletim oficial de andlise da 4gua de abastecimento,
quer para a produgdo, como para o consumo e higienizagdo de funciondrios e ambientes, atendendo os padrées
de potabilidade estabelecidos pelo érgdo competente.

§1° A qualidade e a potabilidade da agua deverdo ser comprovadas através de laudo de analise
laboratorial executado pelos laboratérios credenciados pela Vigilancia Sanitaria Municipal;

§2° A agua utilizada no estabelecimento de produtos de origem animal deve atender aos para-
metros fisico-quimicos e bacteriolégicos previstos na legislagdo sanitaria vigente, independente da fonte de
captagédo e abastecimento utilizada.

§3° Nos casos em que o estabelecimento é servido por rede de abastecimento publica, as anali-
ses prévias da agua de abastecimento nao se fazem necessarias, no entanto, serd necessario comprovara pre-
senca de teor de cloro residual ao longo da rede de distribuigéo interna, nos parametros previstos na legislagéo
sanitaria vigente.

§4° Onde nao for constatada a potabilidade da agua, e o caso permitir, mediante autorizagéo do
SIM-Sertandpolis, se fara necessario a implementagéo de equipamento de cloragéo da dgua de abastecimento.

Art. 17 Para a obtengdo do Registro no SIM-Sertanépolis, além das demais exigéncias fixadas
neste Regulamento, o estabelecimento deve apresentar os Programas de Boas Praticas de Fabricagdo — BPF e
de Procedimento Padrdo de Higiene Operacional — PPHO, ou programas considerados equivalentes pelo SIM-
Sertandpolis, para serem implementados no estabelecimento.

Art. 18 O proprietario do estabelecimento devera comunicar ao SIM- Sertandpolis a paralisagédo
de suas atividades, no prazo maximo de 30 (trinta) dias a contar da paralisagéo, sob pena de ter cancelado o
seu registro.

Art. 19 O estabelecimento registrado mantido inativo por periodo superior a 180 (cento e oitenta)
dias devera informar ao SIM-Sertanépolis, com antecedéncia minima de 15 (quinze) dias, o reinicio das suas
atividades.

§1° A manuteng&o do registro condiciona-se a comprovagéo das condi¢des higiénico-sanitarias
do estabelecimento, apurada em vistoria especifica efetuada por Médico Veterinario do SIM-Sertandpolis.

§2° Sera cancelado o registro ou relacionamento do estabelecimento que interromper seu funcio-
namento pelo prazo de 2 (dois) anos.

Art. 20 O estabelecimento registrado devera manter atualizado seu cadastro no SIM-Sertan6po-
lis, informando no prazo de 30 (trinta) dias a contar do fato, as eventuais alteragdes em seu contrato social ou os
ajustes relacionados e efetivados.

Art. 21 N&o sera registrado pelo SIM-Sertandpolis o estabelecimento que:

| - pela natureza de suas atividades prejudicar a satde e a seguranga dos municipes, imdveis,
estabelecimentos e meio-ambiente circunvizinhos;

Il - estiver situado nas proximidades de qualquer fonte de contaminag&o ou poluigdo que compro-
meta a salide e a seguranga de seus trabalhadores e possa comprometer a qualidade de seu produto final;

Il - ndo atender as exigéncias de ordem sanitaria ou industrial previstas neste Regulamento e em
outras legislagdes especificas.

Subsecéo Il - Do Processo de Registro

Art. 22 O processo de registro no SIM-Sertanépolis obedecera trés etapas:

| — requerimento simples dirigido ao responsavel pelo servigo de inspegdo municipal do Departa-
mento de Agricultura e Meio Ambiente, solicitando a abertura do registro e a vistoria prévia do estabelecimento;

Il - Licenga Ambiental Prévia emitida pelo Orgao Ambiental competente ou estar de acordo com a
Resolugdo do CONAMA n° 385/2006;

Il - Documento emitido pela Vigilancia Sanitaria de que nédo se opde a instalagdo do estabeleci-
mento.

IV - apresentagéo da inscri¢do estadual, contrato social registrado na junta comercial e cépia do
Cadastro Nacional de Pessoas Juridicas — CNPJ, ou CPF do produtor para empreendimentos individuais, sendo
que esses documentos serdo dispensados quando apresentarem documentagdo que comprove legalizagéo
fiscal e tributaria dos estabelecimentos, préprios ou de uma Figura Juridica a qual estejam vinculados;

V - planta baixa ou croquis das instalagdes, com layout dos equipamentos e memorial descritivo
simples e sucinto da obra, com destaque para a fonte e a forma de abastecimento de agua, sistema de escoa-
mento e de tratamento do esgoto e residuos industriais e prote¢cdo empregada contra insetos;

VI - memorial descritivo dos procedimentos, padréo de higiene e manual de boas préticas de fa-
bricagéo a serem adotados, assinados pelo Médico Veterinario como responsavel técnico. Este memorial podera
ser elaborado individualmente ou em conjunto por associagdes de produtores da mesma categoria, obedecendo
o disposto na Portaria n° 1.428 de 26 de novembro de 1993, do Ministério da Saude.

VII - boletim oficial de exame da dgua de abastecimento, caso ndo disponha de agua tratada,
cujas caracteristicas devem se enquadrar nos padrdées microbiolégicos e quimicos oficiais;

§1° - Tratando-se de agroindustria rural de pequeno porte as plantas poderéo ser substituidas por
croquis a serem elaborados por engenheiro responsavel ou técnicos dos Servigos de Extensao Rural do Estado
ou do Municipio.

§2° Tratando-se de aprovacgéo de estabelecimento ja edificado, seréa realizada uma inspegéo pré-
via das dependéncias industriais e sociais, bem como da agua de abastecimento, redes de esgoto, tratamento
de efluentes e situagéo em relagdo ao terreno.

§ 1°. Quando o estabelecimento cumprir todas as condi¢des técnicas e higiénico-sanitarias pre-
vistas neste Regulamento e em normas complementares, podera ser concedido ao mesmo o Registro Definitivo
no SIM- Sertanépolis, sem a necessidade de obter previamente o Registro Prévio.

§ 2°. Os estabelecimentos que se enquadram na Resolugdo do CONAMA n° 385/2006 sao dis-
pensados de apresentar a Licenga Ambiental Prévia, sendo que no momento de iniciar suas atividades devem
apresentar somente a Licenga Ambiental Unica.

§ 3°. Ao responsavel técnico pelo estabelecimento compete a execugéo do programa de defesa
sanitaria animal e do controle de qualidade até a obtengéo do produto final.

Subsecdo Ill - Do Visto-SIM

Art. 23 O Visto-SIM, é pré-requisito quando se tratar de estabelecimento manipulador dos produ-
tos de origem animal para:

| - liberagéo de Alvara de Construgdo pelo Departamento de Obras da Prefeitura Municipal de
Sertandpolis ;

Il - emissao do Alvara de Funcionamento, pela Secretaria Municipal da Fazenda - SEFAZ;

1l - emiss&o do Certificado Registro do Estabelecimento, pelo Servigo de Inspe¢do Municipal de
Produtos de Origem Animal de Sertandpolis — SIM- Sertandpolis.

Art. 24 O Visto-SIM devera ser requerido ao Secretario da Agricultura de Sertandpolis do , ins-
truindo-se o processo com os seguintes documentos:

| - requerimento do Visto-SIM dirigido ao Secretario da Agricultura de Sertanépolis, devidamente
assinado pelo proprietario e/ou representante legal;

I - comprovante de Recolhimento de Documento de Arrecadagéo Municipal - DAM referente a
taxa de andlise de projeto arquitetdnico e parametros técnicossanitarios;

Il - plantas do estabelecimento e anexos, compreendendo:

a) planta baixa dos pavimentos, com detalhes da aparelhagem e instalagdes;

b) planta de corte transversal e longitudinal;

c) planta de situagdo, com detalhes da rede de esgoto e de agua de abastecimento.

IV - memorial econdmico-sanitario, conforme o modelo aprovado pelo SIM- Sertandpolis;




