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Qualidade e rigor sanitario fazem do Parana lider

O Parana é o maior exportador
de proteinahalal do Brasil, considerando
0 embarque conjunto de derivados de
avesebovinos.Acarne halal segue o mé-
todo produtivo de acordo comas crencas
do consumidor mugulmano.Apenas para
estapopulagao, conjuntode 22 paises de
maioria arabe no Oriente Médio e Norte
daAfrica, o Estado exportou US$ 618,172
milhdes em carne bovina e frango halal
de janeiro a setembro de 2021, segundo
aCamarade Comércio Arabe-Brasileira.

Considerando o grande nimero
de consumidores mugulmanos emtodoo
mundo —quase 2 bilhées — o Paranatem
potencial paraentrarnesse mercadocom
aindamaisintensidade. De acordocomo
Sindicato das Industrias de Produtos Avi-
colas do Estado do Parana (Sindiavipar),
o Estado tem 31 frigorificos habilitados.

Depois do Parana, o segundo
colocado no ranking de exportacdes de
proteina halal de janeiro a setembro é o
Rio Grande do Sul (US$ 442,6 milhdes),
seguido de Santa Catarina (US$ 362 mi-
Ihdes). Em 2020, o Brasil exportou US$
2,95 bilhdes em proteina halal avicola e
bovina, sendo US$ 1,9 bilhdo em aves e
outros US$ 968 milhdes derivados bovinos.

O secretario estadual da Agri-
cultura e do Abastecimento, Norberto
Ortigara, destacaque o governo estadual
temtrabalhado paramelhorarainda mais
esse desempenho. Um dos encontros
das autoridades do Estado em Dubai, du-
rante asemanade internacionalizacaodo
Governo e de empresas paranaenses, foi
com a Cdial Halal, certificadora que atua
na Ameérica Latina credenciada pelos
principais 6rgaos oficiais dos Emirados
Arabes Unidos e do Golfo Pérsico.

“Estamos em tratativas para

ampliarnossas vendas de alimentos para
o0 mundo e atrair novos investimentos. A
longa tradigdo de nossas cooperativas
agricolas, a qualidade sanitaria reco-
nhecida internacionalmente e a agenda
diplomatica positiva tém colaborado para
mantero Paranaem patamares elevados
de comercializagaointernacional”, disse.
“Temos cerca de 2 bilhdes de
consumidores mugulmanos nomundo. E
preciso aproveitaresse momentoemque
nos livramos de dificuldades sanitarias
antigas para ingressar com mais inten-
sidade nesse mercado”, acrescentou.
Maior produtor de carne de
frangono Pais, o Parana se destacatam-
bém nas exportagdes dessa proteina. O
secretario-geralda Camara de Comércio
Arabe-Brasileira, Tamer Mansour, enu-
mera uma série de caracteristicas que
permitiram ao Parana o protagonismona
produgéo em larga escala, como clima
favoravel, disponibilidade de &gua, terras
férteis, graos cultivados nas proximida-
desdasintegracdes, grande prevaléncia
de pequenas unidades produtivas com
perfil de agricultura familiar — preferido
das empresas integradoras, além da
infraestrutura para o escoamento.
“Tudo indica que o Parana
continuara a ter importante papel na
alimentagao diaria dos mugulmanos do
mundo”, diz Mansour.
HABITOS DE CONSUMO
Quando um produto recebe
certificagdo halal, significa que seu con-
sumo é licito e permitido ao mugulmano,
passando por processos diferentes dos
produtos convencionais. No caso do
frango, porexemplo, o consumidor arabe
prefere a ave tipo griller, que pesa entre
1.200 e 800 gramas. Embora o habito

em exportacao de carne halal

varie de acordo com o Pais, geralmente
as familias servem o frango inteiro, uma
ave para cada pessoa, conta Mansour.

O abate desses animais segue
asregrasdareligido—precisa serfeito por
abatedor ou supervisor mugulmano, por
método de corte por lamina no pescoco,
semdornem insensibilizagio elétrica. O
sangue, considerado impuro na cultura
islamica, precisa ser drenado. Alinhade
abate deve estarposicionadaemdirecao
a cidade sagrada de Meca (Arabia Sau-
dita) — geralmente indicada por setas no
chao dos frigorificos.

Oarmazenamento e o transpor-
te sdorealizados em galpdes separados
de outros tipos de carne. O processo
produtivo também nao pode incluir con-
taminagao cruzada com substancias
proibidas pelos principios religiosos,
como o alcool.

TRADIGAO

Segundo a Camara, no Brasil,
as exportagdes de carne halal para os
arabes comegaram em 1977, na esteira
da crise do petréleo, quando os arabes
comegaram atrocar o combustivel féssil
por alimentos e outros géneros.

“O Brasil acabou se inserindo
nesse mercado nao s6 porque tinha
capacidade produtiva e condigbes de
fornecer produto de qualidade e na es-
pecificacdo desejada comum setor agro-
pecuario competitivo ja naquela época,
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mas porque tinha, como ainda tem, uma
tradicao diplomatica historicamente nao
beligerante”, Tamer Mansour.

Delaparaca, oBrasil se consoli-
dou como umfornecedor confiavel. Além
da qualidade da producgéo, sao determi-
nantes a transparéncia e seguranca do
processo, o que envolve investimentos
por parte das industrias e capacitagao
dos trabalhadores.

Sete certificadoras no Brasil emi-
tem o certificado halal. Embora naoreali-
ze certificagdo,aCamara Arabe colabora
no processo com a confirmagao aos
compradores da autenticidade dos docu-
mentos relativos a cada carregamento.
O procedimento esta passando poruma
modernizag¢ao, migrando gradualmente
paraomodelodigital,oque garante ainda
mais confiabilidade, seguranga para o
consumidor final e pode reduzir o tempo
de processamento de documentagdode
trés semanas para até dois dias.

HALAL

A certificacao halal, que com-
prova o cumprimento dos requisitos da
religido, envolve ndo apenas alimentos,
mas também farmacos/cosméticos,
turismo, vestuario, entre outros. Quanto
as proteinas animais, os procedimentos
diferenciados incluem aspectos como a
matéria-prima, higienizagédo, armazena-
gem e transporte.

Fonte: www.aen.pr.gov.br
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